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PRECAUTIONS IMPORTANTES

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables :

- Directive des Equipements sous Pression

- Matériaux en contact avec les aliments

- Environnement

o Cet appareil a été concu pour un usage domestique.

« Prenez le temps de lire toutes les instructions et reportez-vous toujours au “Guide de I'utilisateur”.

» Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance surtout si vous utilisez
I"autocuiseur d proximité d’enfants.

» Ne mettez pas votre autocuiseur dans un four chaud.

« Déplacez votre autocuiseur sous pression avec un maximum de précautions. Ne touchez pas les
surfaces chaudes. Utilisez les poignées et boutons. Utilisez des gants, si nécessaire.

« Vérifiez régulierement que les poignées de la cuve sont correctement fixées. Revissez-les si besoin.

« N'utilisez pas votre autocuiseur dans un autre but que celui auquel il est destiné.

« Votre autocuiseur cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage peuvent résulter d’une utilisation
inadéquate. Assurez-vous que |'autocuiseur est convenablement fermé avant de le mettre en service.
Voir paragraphe “Fermeture”.

» N’ouvrez jamais I'autocuiseur en force. Assurez-vous que la pression intérieure est retombée. Voir
paragraphe “Sécurité”.

« N'utilisez jamais votre autocuiseur sans liquide, cela le détériorerait gravement. Assurez-vous qu’il y
atoujours suffisamment de liquide pendant la cuisson.

« Utilisez la(les) source(s) de chaleur compatible(s), conformément aux instructions d’utilisation.

« Ne réalisez jamais de recette & base de lait dans votre autocuiseur.

« N'utilisez pas de gros sel dans votre autocuiseur, ajoutez du sel fin en fin de cuisson.

» Ne remplissez pas votre autocuiseur au-dela des 2/3 (repére maximum de remplissage).

« Pour les aliments qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz, les légumes déshydratés, ou les
compotes, .. ne remplissez pas votre autocuiseur au-dela de la moitié de sa capacité. Pour certaines
soupes d base de potirons, courgettes. .., laissez refroidir votre autocuiseur quelques minutes, puis
effectuez un refroidissement sous eau froide. Dans le cas des modéles 3 et 4L, pour les aliments
pdteux ou qui se dilatent pendant la cuisson, ne remplissez pas votre produit au-dela de 1/3. En fin
de cuisson, attendez 5 minutes avant de décompresser sous I'eau.

« Aprés cuisson de viandes qui comportent une peau superficielle (ex. langue de beeuf...), qui risque
de gonfler sous I'effet de la pression, ne piquez pas la viande tant que la peau présente un aspect
gonflé; vous risqueriez d'étre ébouillanté. Veillez & piquer la viande avant cuisson.

« Dans le cas d'aliments pateux (pois cassés, thubarbe...), I'autocuiseur doit étre Iégérement secoué
avant ouverture pour que ces aliments ne giclent pas a I'extérieur.

« Veérifiez que les soupapes ne sont pas obstruées avant chaque utilisation. Voir paragraphe “Avant la
cuisson”.

« N'utilisez pas votre autocuiseur pour frire sous pression avec de I'huile.

« N'intervenez pas sur les systémes de sécurité au-dela des consignes de nettoyage et d’entretien.

« N'utilisez que des piéces d'origine TEFAL correspondant a votre modéle. En particulier, utilisez une
cuve et un couvercle TEFAL.

« Les vapeurs d’alcool sont inflammables. Portez & ébullition environ 2 minutes avant de mettre le
couvercle. Surveillez votre appareil dans le cadre des recettes a base d'alcool.

« N'utilisez pas votre autocuiseur pour stocker des aliments acides ou salés avant et aprés cuisson au
risque de dégrader votre cuve.

« Si vous constatez qu'une partie de votre cocotte est cassée ou fissurée, n'essayez en aucun cas de
I'ouvrir si elle est fermée, attendez qu'elle refroidisse complétement avant de la déplacer, ne I' utilisez
plus et rapportez la & un Centre de Service Agréé TEFAL pour réparation.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS



VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

For din scikerhets skull uppfyller denna apparat kraven enligt gdllande standarder och foreskrifter:

— Direktivet om tryckbdrande anordningar

—Material i kontakt med livsmedel

- Miljo

« Denna apparat dr avsedd for hushallsbruk.

« Tadig tid att Idsa igenom alla anvisningar och anvdnd alltid anvéndarhandboken som referens.

o Precis som for alla matlagningsapparater dr det viktigt att noga évervaka tryckkokaren, sdrskilt
om den anvdnds i ndrheten av barn.

o Placera inte tryckkokaren i en varm ugn.

o Var ytterst forsiktig om du flyttar tryckkokaren medan den dr trycksatt. Vidrér inte de heta ytorna.
Anvdnd handtagen och knapparna. Anvand grytlappar vid behov.

« Kontrollera regelbundet att handtagen pa kdrlet sitter ordentligt fast. Skruva at dem vid behov.

o Anvdnd inte tryckkokaren for nagot annat dndamal dn den avsedda anvéndningen.

o I tryckkokaren sker tillagningen under tryck. Felaktig anvéindning kan orsaka personskador genom
skallning. Sakerstdll att tryckkokaren dr ordentligt stangd innan den tas i drift. Se avsnittet
"Stdngning”.

» Oppna aldrig tryckkokaren genom att tvinga upp den. Sakerstdll att det invindiga trycket har
sjunkit. Se avsnittet "Sakerhet”.

» Anvdnd aldrig tryckkokaren utan vdtska eftersom det skulle orsaka allvarliga produktskador.
Sakerstdll att det alltid finns tilliGickligt mycket vétska under tillagningen.

 Anvind den/de kompatibla varmekdllan/-kdllorna enligt bruksanvisningen.

o Laga aldrig mat efter recept med mjolk som bas i tryckkokaren.

 Anvdnd aldrig grovt salt i tryckkokaren. Tillsdtt salt vid slutet av tillagningstiden.

« Fyll aldrig tryckkokaren dver 2/3 (markeringen for hogsta fyllningsniva).

o For livsmedel som svdller under tillagningen, som ris, torkade baljvaxter eller kompotter osv., far
tryckkokaren inte fyllas till Gver halva sin volym. For vissa soppor baserade pd pumpa, squash osv.,
lat tryckkokaren svalna under nagra minuter, kyl ddrefter ned den i kallvatten. Vad gdller
modellerna pa 3 | och 4 | ska apparaten inte fyllas till mer én 1/3 vid tillagning av livsmedel som
dr tjocka eller svdller. Efter tillagning, vinta 5 minuter och sdnk sedan trycket under vatten.

o Efter tillagning av kétt med en ytlig hinna (t.ex. oxtunga osv.), som kan svdlla upp till foljd av
trycket, ska du inte sticka i kdttet sa Iinge hinnan ser uppbldst ut eftersom det finns en risk for
skallining. Stick hal i kottet innan tillagningen.

« Vidtillagning av livsmedel som bildar en massa (éirtpuré, rabarber osv.) ska du skaka tryckkokaren
nagot innan du 6ppnar den, sa att dessa livsmedel inte stéinker ut.

o Kontrollera ventilerna fore varje anvéndning, for att sdkerstdlla att de inte dr igensatta. Se avsnittet
"Fore tillagningen”.

o Anvdnd inte tryckkokaren for att fritera under tryck med olja.

» Goringa ingrepp pa sdkerhetssystemen, utéver enligt rengorings- och underhdllsanvisningarna.

 Anvdnd endast originaldelar fran TEFAL som motsvarar din modell. Var scrskilt noga med att
anvdnda ett kdrl och ett lock fran TEFAL.

o Alkoholangor dr antdndliga. Koka upp och lét koka i ca 2 minuter innan du sdtter pa locket.
Overvaka apparaten ndr du lagar mat efter recept baserade pa alkohol.

» Anvdnd inte tryckkokaren for att forvara syrliga eller salta livsmedel fore och efter tillagningen
eftersom det kan leda till att kdrlet skadas.

« Om du under anvindning av din tryckkokare skulle upptéicka att négon del av den dr trasig
eller sprackt, skall du under inga omstandlgh eter forsoka ¢ opﬁ)na den; stéing av varmen och lat
den st& kvar pa spisen och kallna helt och hdllet innan den flyttas eller locket 6ppnas. Anvénd
den inte igen utan ta den till ett av TEFALs godkénda servicecenter for reparation.

SPARA DE HAR ANVISNINGARNA
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Beskrivande schema

A. Funktionsventil H.Lagesmarkering for funktionsven-
B. Ror for bortledning av anga tilen
C. Sdkerhetsventil L. Packning
D. Tryckindikator J. Angkorg®
E. Knapp for 6ppning K. Stativ*
F. Lockhandtag L. Langt handtag till karlet
G(a). Ldgesmarkering till locket M. Karl
G(b). Lagesmarkering for locket i N.Kort handtag till kdrlet
forhallande till karlet 0. Markering for hogsta fyllningsniva
Kdnnetecken
Diameter pa tryckkokarens botten - referenser a
. .. Modell Maximalt
Kapacitet | @ Karl @ Botten Rostfritt stal | sdkerhetstryck:
4L 22.cm 15cm P25342 170 kPa
6L 22.cm 15cm P25307 170 kPa
Set4L+6L| 22cm 15¢cm P25443 170 kPa
7L 22.cm 15cm P25308 170 kPa
8L 22.cm 15cm P25344 170 kPa

Normativ information:
Ovre driftstryck: 80 kPa

Kompatibla varmekallor

LEKTRISK KERAMISK INDUKTION ~ ELEKTRISK
SPIRAL

LA -

o Tryckkokaren kan anvdndas med alla typer av varmekdllor.

e Om du anvdnder en elektrisk varmeplatta ska plattans diameter vara
lika stor som eller mindre an tryckkokarens botten.

e Om du anvdnder glaskeramikhall ska du se till att kdrlets botten alltid
dr ren och torr.

e P4 gasspis dr det viktigt att ldgan inte stracker sig utanfor kdrlets
bottendiameter.

o Se till att tryckkokaren placeras exakt mitt pd varmekdallan, oavsett typ.

*Korgen ingar inte i vissa modeller 63



Tillbehor fran TEFAL

« Foljande tillbehor till tryckkokaren finns tillgdngliga:

Tillbehor Referensnummer

Packning X9010101

Angkorg® 792185
Stativ* 792691

« Kontakta ett servicecenter som godkdnts av TEFAL vid behov av byte av
andra komponenter eller reparationer (vand dig till: www.tefal.com).
» Anvand endast originaldelar fran TEFAL som motsvarar din modell.

Anvandning

Oppning

e Tryck in 6ppningsknappen med tummen (E) och hall kvar den i intryckt ldge —

fig. 1.

Hall i kdrlets langa handtag (L) med ena handen, vrid med den andra handen

lockets langa handtag (F) i motsatt riktning till klockans visare dnda till dess

att det 6ppnas - fig. 2.
Lyft sedan av locket.

Stangning

Ndr produkten ér

stdngd och inte dr i
drift dr det normalt
att locket dr rorligt i

forhallande till karlet.

Denna effekt upphor
sa fort produkten blir
trycksatt.

Lagsta fyllningsniva

e Placera locket vagrdtt pa kdrlet utifran lockets
lagesmarkeringar G(a) och G(b).

e Vrid locket i klockans riktning dnda till
stoppklotsen - fig. 3 till dess att du kan héra ljudet
av att knappen ldser sig - fig. 4.

Om du inte lyckas vrida om locket, kontrollera att

oppningsknappen (E) dr ordentligt intryckt.

o Fyll alltid karlet med minst 25 cl/250 ml (2 glas) De livsmedel som

vatska.
For angkokning™:

ldggs i angkorgen*®
far inte vidrora

o Fyliningsnivan ska uppgé till minst 75 cl/750 ml (6 tryckkokarens lock.

glas).

o Placera korgen® (J) pa det stativ* (K) som @r avsett
for detta dndamadl - fig. 5.
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f? = Funktionslidge av ventil vid snustillverkning

Hogsta fyllningsniva

o Fyll aldrig tryckkokaren till hogre dn 2/3 av karlets hojd (market for hogsta
fyllningsniva) (0) - fig. 6.

For vissa livsmedel:

o For livsmedel som svdller under tillagningen, sdsom ris, torkade baljvdxter eller
kompotter osv., far tryckkokaren inte fyllas till dver halva kdrlets hojd.

e Vid tillagning av soppor rekommenderar vi att du utfér en snabb
trycksdnkning (se avsnittet "Snabb trycksankning”).

Anvandning av
funktionsventilen (A)

For att sdtta funktionsventilen (A) pa plats:
Obs, dessa moment bor utforas endast ndr produkten ar
sval och och inte dr i drift.

e Placera funktionsventilen (A) genom att rikta in
symbolen @ pd ventilen efter Iagesmarkeringen (H).
e Tryck in ventilen och vrid tills det tar stopp mot

symbolen 2= eller & .

Avldgsna funktionsventilen:

Obs, dessa moment bor utféras endast ndr produkten dr

sval och och inte dr i drift.

 Tryck in ventilen och vrid pa den for att rikta in symbolen
@ efter Iagesmarkeringen (H) som pd& motstdende
teckning.

« Ta loss ventilen som pé& motstéende teckning.

For att tillaga gronsaker eller mtaliga livsmedel:

e Rikta in symbolen = p& ventilen mittemot
ldgesmarkeringen (H) - fig. 7.

For att tillaga kott eller djupfrysta livsmedel:
eRikta in symbolen &3 pa ventilen mittemot
ldgesmarkeringen (H) - fig. &

For att sldppa ut dnga:

 Vrid ventilen (A) gradvis och vdlj 6nskad hastighet for
trycksdnkningen fram till Idagesmarkeringen mittemot
symbolen €p - fig. 9 eller stall tryckkokaren i vasken
under en kall vattenstrale (avsnittet “Snabb
trycksdnkning”).
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Forsta anvdndningen

Ndr produkten tas i
drift dr det normalt
att det forekommer
anga i hojd med

tryckindikatorn (D).

Fore tillagningen

e Placera stativet (K) pa kdrlets botten och stdll
korgen (J) ovanpd®.

o Fyll kdrlet med vatten till 2/3 (Iagesmarkering for
hogsta fyllningsniva (0)).

o Stdng tryckkokaren.

e Rikta in symbolen & mittemot Iagesmarkeringen
(H) - fig. 8.

o Stdll tryckkokaren pa en varmekalla, stdll sedan in
den pa hogsta effekt.

o Ndr det borjar komma ut anga genom ventilen
sdnker du varmen fran varmekdllan och startar
tidtagning pa 20 minuter.

e Ndr de 20 minuterna har forflutit stdnger du av
varmekadllan.

« Vrid ventilen (A) gradvis och vdlj 6nskad hastighet
for trycksankningen fram till stoppklotsen
mittemot symbolen & - fig. 9.

e Nar tryckindikatorn (D) har sjunkit ned igen dr
tryckkokaren inte ldngre trycksatt.

o Oppna tryckkokaren - fig. 1 - 2.

o Skolj ur tryckkokaren och torka den.

« Fore varje anvdndning ska du ta av ventilen (A) (se
avsnittet "Anvdndning av funktionsventilen”) och
utfora en visuell kontroll i dagsljus av att roret for
bortledning av dnga (B) inte dr igensatt (se ritningen
hdr intill). Rengér det med en tandpetare vid behov -
fig. 10.

« Kontrollera att sakerhetsventilens kula (C) dr rorlig, se
motstdende teckning och avsnittet "Rengoring och
underhall”.

o Tillsatt dina ingredienser och vétskan.

e Stdng tryckkokaren — fig. 3 och se till att den ar
ordentligt stangd - fig. 4.

« Rikta in symbolen <= eller & pa ventilen mittemot
Idgesmarkeringen H - fig. 7 eller 8.

o Stdll tryckkokaren pd en varmekadlla, stdll sedan in den
pa hogsta effekt.
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Under tillagningen

Tryckindikatorn (D)
forhindrar att
trycket i
tryckkokaren okar
om tryckkokaren
inte dr ordentligt
stdngd.

e Ndr produkten tas i drift dr det normalt att det
forekommer anga i hojd med tryckindikatorn (D).

e Om funktionsventilen (A) sldpper ut dnga
kontinuerligt, med ett regelbundet ljud (PSCHHHT),
ska du sd@nka vérmen sa att ventilen (A) fortsdtter
att susa regelbundet.

 Starta tidtagning enligt den tillagningstid som

anges i receptet.

« Stdng av vdarmen ndr tillagningstiden dr over.

Slutet av tillagningen

Sldppa ut angan:

- Langsam trycksdnkning:

e Vrid ventilen (A) gradvis och vdlj o6nskad
hastighet for trycksdnkningen fram till
Iigesmarkeringen mittemot symbolen €@ - fig.
9. Ndr tryckindikatorn (D) har sjunkit ned igen ar
tryckkokaren inte Idngre trycksatt.

Tryckindikatorn (D) férhindrar 6ppning av

tryckkokaren om den fortfarande dr trycksatt.

- Snabb trycksdnkning:

o Du kan stdlla tryckkokaren under en kran med
rinnande kallvatten for att skynda pa
trycksankningen, se motstaende bild. Nar
tryckindikatorn (D) har sjunkit ned igen dr
tryckkokaren inte Idngre trycksatt.

e Du kan oppna tryckkokaren - fig. 1 - 2.

- Specialfall:

« Vid tillagning av emulgerande livsmedel (se
tillagningstabellen) eller torkade baljvéxter ska
du inte sanka trycket utan vdanta tills
tryckindikatorn (D) har sjunkit ned innan du
oppnar tryckkokaren. Rakna med att forkorta de
rekommenderade tillagningstiderna nagot.

Om innehall slungas
ut pa ett onormalt
satt i samband med
utsldpp av anga ska
du vrida tillbaka funk-
tionsventilen (A) till
ldgesmarkeringen &
eller & - fig. 7 eller
8 - och sedan sdnka
trycket langsamt for
att undvika ytterli-
gare utslungning.

Var ytterst forsiktig
om du flyttar pa
tryckkokaren nér den
dr trycksatt och se till
att inte skaka den.
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Rengoring och underhall

Rengoring av tryckkokaren

For att apparaten ska fungera korrekt dar det
viktigt att folja dessa rekommendationer
angdende rengoring och underhall efter varje
anvdndningstillfdlle.

e Diska tryckkokaren (kdrlet och locket) med
ljummet vatten och diskmedel efter varje
anvdndning. Gor samma sak med korgen*.

e Anvind inte klorblekmedel eller andra
klorhaltiga produkter.

« Overhetta inte kdrlet ndr det dr tomt.

Rengora insidan av kdrlet:

« Rengor med en svamp och diskmedel.

« Forekomsten av bruna fldckar pa insidan av karlets
botten paverkar inte metallens kvalitet. Det ar
fraga om kalkavlagringar. For att aviagsna dem kan
du anvdnda en svamp indrdnkt i lite vitvinsvindger.

Rengoéra utsidan av kdrlet:
« Rengor med en svamp och diskmedel.

Rengora locket:

e Diska locket under rinnande ljummet vatten
med en svamp och diskmedel och skolj av det
ordentligt.

Rengora lockets packning:

e Rengor packningen (I) och packningssparet
efter varje tillagning.

» Montera tillbaka packningen enligt - fig. 11 - 12.

Rengora funktionsventilen (A):

e Avldgsna funktionsventilen (A), se avsnittet
"Anvdndning av funktionsventilen”.

e Rengor funktionsventilen (A) under rinnande
vatten vid vattenkranen - fig. 13.

Diska tryckkokaren
efter varje
anvandning.

Den brunférgning
och de repor som
kan upptrdda efter
langvarig
anvandning innebdr
inga problem.

Det dr bara kdrlet
och korgen som far
diskas i diskmaskin.

Tryckkokarens goda
egenskaper bevaras
langre om du
undviker att
overhetta karlet ndr
det dr tomt.

Det dr mycket
viktigt att lata ett
servicecenter som
godkdnts av TEFAL
kontrollera
tryckkokaren efter
10 ars anvdndning.
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Rengora roret for bortledning av anga (B):

« Avldgsna ventilen (A).

o Utfor en visuell kontroll i dagsljus av att roret for
bortledning av dnga har en rund form och inte ar
igensatt. Se motstdende teckning. Rengor det med
en tandpetare vid behov - fig. 10.

Rengora sdkerhetsventilen (C):

e Rengor den del av sdkerhetsventilen som dr
placerad pd insidan av locket genom att skolja den Anvéind aldrig ett
under vatten. vasst glle[ spetsigt

 Kontrollera att den fungerar korrekt genom att fﬁ;grrr;a(lj:?‘;lgtt
trycka latt pa kulan, som ska sjunka ned utan atgard.
motstand. Se motstdende teckning.

Byta packning i tryckkokaren:

« Byt packningen i tryckkokaren en gang per dr eller
om den uppvisar hack.

e Anvdnd alltid en originalpackning frédn TEFAL,
motsvarande den aktuella modellen.

Stdlla undan tryckkokaren for forvaring:
« Vand pa locket pd kdrlet.

Sakerhet

Tryckkokaren d@r utrustad med flera sdkerhetsanordningar:

o Sdkerhet vid stdngning:
- Om produkten inte dr ordentligt stangd kan tryckindikatorn (D) inte stiga
och trycket kan inte 6ka i tryckkokaren.

o Sdkerhet vid 6ppning:
—Om tryckkokaren (E) dar trycksatt gar det inte att mandvrera
dppningsknappen. Oppna aldrig tryckkokaren genom att tvinga upp den.
Utfor inga som helst ingrepp pa tryckindikatorn (D).

» Tva sdkerhetsanordningar mot 6vertryck:
— En forsta anordning: Sakerhetsventilen (C) frigor trycket och dngan slapps
ut horisontellt ver lockets ovansida - fig.14.
— En andra anordning: Packningen (I) slGpper igenom anga vertikalt genom
det lilla halet vid lockets kant eller Idngs kdrlet - fig.15. Obs!, detta kan leda
till att Iagan sldcks pa en gasspis.
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Om ndgot av sdkerhetssystemen mot overtryck

utléses:

e Stdng av varmekadllan.

o Lat tryckkokaren svalna helt.

« Oppna den.

« Kontrollera och rengér funktionsventilen (A) -
fig.13, roret for bortledning av anga (B) - fig.10,
sdkerhetsventilen (C) och packningen (I). Se
motstéende teckning.

Rekommendationer for anvandningen

1-Angan ar mycket het nér den kommer ut ur tryckkokaren, akta dig for
brdnnskador. Anvéiind handskar vid behov.

2 - Sa snart tryckindikatorn hojs gar det inte ldangre att 6ppna tryckkokaren.

3 - Precis som for alla matlagningsapparater dr det viktigt att noga dvervaka
tryckkokaren om den anvénds i ndrheten av barn.

4 - Anvdnd kdrlets bada handtag for att flytta tryckkokaren.

5 - Lat inga livsmedel ligga kvar under ldngre tid i tryckkokaren.

6 — Anvdnd aldrig klorblekmedel eller andra klorhaltiga produkter, som skulle
kunna forsdmra det rostfria stalets kvalitet.

7 - Diska inte packningen, locket eller funktionsventilen i diskmaskin och lat
inte dessa delar ligga i blot i vatten.

8 — Byt packningen en gang per ar eller om den uppvisar hack.

9 — Rengoringen av tryckkokaren far utforas endast nar den ar sval och tom.

10 - Det ér mycket viktigt att lata ett servicecenter som godkdnts av TEFAL

kontrollera tryckkokaren efter 10 ars anvédndning.

Garanti

e Forutsatt att tryckkokaren anvdnds enligt rekommendationerna i
bruksanvisningen, atfoljs kdrlet i din nya tryckkokare fran TEFAL av 10 ars
garanti mot:

— varje fel som ror kdrlets metallkonstruktion,
— all fortida forslitning av grundmetallen.

e Alla ovriga delar av din tryckkokare omfattas av garanti mot
tillverkningsfel eller materialfel under den lagstadgade tidsperiod som
gdller i det land ddr produkten dr inkopt och fran och med inkopsdatum.

« Denna avtalsenliga garanti gdller vid uppvisande av kassakvitto eller
faktura som bekrdftar inkdpsdatumet.
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Foljande undantas fran dessa garantier:

e Skador som uppstar till foljd av underlatelse att félja de viktiga
forsiktighetsatgdrderna eller forsumlig anvdandning, i synnerhet:

— mekanisk stot, fall, placering i ugn,

—diskning i diskmaskin av locket och funktionsventilen.
« Endast servicecenter som godkdnts av TEFAL dr behoriga att lata dig utnyttja

denna garanti (vand dig till: www.tefal.com).

Foreskriven markning

Mdrkning

Placering

Uppgift om tillverkaren och varumdrket

P& karlets handtag och

lockets handtag
Tillverkningsar och tillverkningsparti P& kdrlet
Modellnummer
Maximalt sdkerhetstryck (PS) Pa locket
Ovre driftstryck (PF)
Kapacitet P& kdrlets botten

e Var radd om miljon!

® Apparaten innehaller mycket material som kan tas tillvara
och atervinnas.
2 Ldmna in den till ett insamlingsstdlle for atervinning.
I

*Korgen ingar inte i vissa modeller
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TEFAL svarar pd dina fragor

Problem

Rekommendationer

Om tryckkokaren
har varmts upp
under tryck utan
vdtska inuti:

Lat ett servicecenter som godkdnts av TEFAL kontrollera
tryckkokaren.

Om tryckindikatorn
inte har hojts och
inget sldpps ut
genom ventilen
under tillagningen:

Det hdr dr normalt under de forsta minuterna.

Kontrollera foljande om fenomenet kvarstar:

— Att varmekadllan dr tillrackligt varm. Oka vdrmen om sd
inte dr fallet.

— Att mangden vatska i kdrlet dr tillréicklig.

- tt funktionsventilen har riktats mot en av symbolerna
= eller &3 —fig. 7 eller 8.

— Att tryckkokaren dr ordentligt stdngd.

— Att packningen eller kdrlets kant inte dr skadade.

Om tryckindikatorn
har hojts och inget
sldpps ut genom
ventilen under tilla-
gningen:

Det hdr dr normalt under de forsta minuterna.

Om fenomenet kvarstar ska du halla tryckkokaren under
rinnande kallvatten, se avsnitten ”"Snabb trycksdnkning”
och "Specialfall”, 6ppna den ddrefter.

Rengor funktionsventilen och roret for bortledning av
anga och kontrollera att det gar att trycka in kulan i sd-
kerhetsventilen utan svarigheter.

Om dngan lédcker ut
runt locket ska du

kontrollera foljande:

Att locket dr ordentligt stdngt.

Att packningen dr korrekt placerad i locket.

Att packningen dr i gott skick. Byt ut den vid behov.

Att locket, packningen och packningens spar i locket dr
rena, liksom sdkerhetsventilen och funktionsventilen.

Att kdrlets kant dr i gott skick.

Om det inte gar att
oppna locket:

Kontrollera att tryckindikatorn ar i det ldga laget.

Om sa inte dr fallet ska du halla tryckkokaren under rin-
nande kallvatten vid kranen tills tryckindikatorn sjunker
ned igen, se avsnitten "Snabb trycksdnkning” och "Spe-
cialfall”.

Om livsmedlen inte
dr kokta eller om de
dr vidbrdnda ska du

kontrollera foljande:

Tillagningstiden.

Vdrmekdllans effekt.

Att funktionsventilen dr korrekt placerad.
Mdngden vdtska.

Om livsmedel har
brdnts vid i
tryckkokaren:

Ldgg kdrlet i bl6t en stund innan du diskar det.
Anvand aldrig klorblekmedel eller andra klorhaltiga pro-
dukter.
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Gronsaker

VFAltz'lsllgA D\J/UPFE)(STA
Tillagning enti Idge entillage
= @&
Artpuré (baljvaxter) — nedsdnkning 14 min -
Blomkal — nedsdnkning 3 min 4 min
Broccoli - danga 3 min 3 min
Brysselkal —danga 7 min 5 min — nedsankning
Champinioner unnskivade | —anga 7 min 5 min
pinj hela — nedsdnkning 1min30s -
Endiver —danga 12 min -
Grona drter —danga 1min30s 4 min
Grona bonor —danga 8 min 9 min
Grona linser (baljvaxter) — nedsdnkning 10 min -
Halvtorkade bonor — nedsdnkning 20 min -

N —danga 18 min -
Krondrtskocka - nedsdnkning 15 min -
Mordtter (emuigerande skivor -anga 7 min 5min
livsmedel)

. —danga 12 min -
Potatisklyftor — nedsdnkning 6 min -
Pumpa (puré) (emulge- _ L R .
rande livsmedel) nedsdnkning 8 min
Ris (baljvaxter) — nedsdnkning 7 min -
Rodbeta —danga 20 - 30 min -

Rova —danga 7 min -
— nedsdnkning 6 min -
Savovkal skiva - danga 6 min -

Y avbladad | —anga 7 min -

Selleri —dnga 6 min -
— nedsdnkning 10 min -
Skivad purjolok —danga 2 min. 30 -
Spenat —danga 5 min 8 min
P — nedsdnkning 3 min -
Sparris — nedsdnkning 5 min -
Squash —danga 6min30s 9 min
q — nedsdnkning 2min
Vete (baljvaxter) — nedsankning 15 min -
** Livsmedel i angkorgen* - *** Livsmedel i vatten
Kott och fisk
FARSKA DJUPFRYSTA
Ventillige & Ventillige &
Flaskkott (stek 1 kg) 25 min 45 min
Kyckling (hel 1,2 kg) 20 min 45 min
Lake (filéer 0,6 kg) (emulgerande livsmedel) 4 min 6 min
Lamm (stek 1,3 kg) 25 min 35 min
Lax (4 kotletter pd 0,6 kg) (emulgerande livsmedel) 6 min 8 min
N&tkott (stek 1 kg) 10 min 28 min
Tonfisk (4 biffar p& 0,6 kg) (emulgerande livsmedel) 7 min 9 min

*Korgen ingar inte i vissa modeller
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